
Приложение  
к письму Министерство 
образования, науки и молодежи 
Республики Крым 

от________2023 года №________ 

 

Характеристика технологического оборудования 

№ 
п/п 

Наименование 
цехов и помещений 

Характеристика оборудования 
Потребность в 
оборудование 
(перечислить) 

Примечание Наименования 
оборудования 

Количество 
единиц 

оборудования 
(шт.) 

Дата его 
выпуска 

Даты начало 
его 

эксплуатации 

Процент 
изношенности 
оборудования, 

% 

Складские помещения 

1. 
Помещение хранения 
сыпучих продуктов 

Стеллажи 3 1977 1977 100 Стеллажи  

     Подтоварники   

     Психрометр   

       

       

2. 
Помещение хранения 

суточного запаса 

Холодильник 1 2015 2015 100   

       

       

       

Производственные помещения 

3. 

Овощной цех 
(первичной 

обработки овощей) 

Стол 1 1977 1977 100 Столы 2 шт.  

Моечная ванна 1 1977 1977 100 Картофелеочистительная 
машина  

 

Раковина для мытья рук 1 1977 1977 100 Овощерезательная 
машина 

 

     Моечные ванны  

     Раковины для мытья рук  

4. 

Овощной цех 
(вторичной 

обработки овощей) 

Универсальный 
механический привод 

1 1977 1977 100 Столы – 2 шт.  

     УМП  

     Овощерезательная 
машина 

 

     холодильник  

     Раковины для мытья рук  

5. Мясо-рыбный цех 
Стол 1 1977 1977 100 Производственные 

столы – 3 шт. 
 



Контрольные весы 1 2017 2017 60% Электромясорубка  

Холодильник  1 2016 2016 70% Моечные ванны -2 шт.  

     Раковины для мытья рук  

       

       

6. Холодный цех 

Стол 1 1977 1977 100% Столы – 2 шт.  

Контрольные весы 1 2017 2017 60%   

Кухонный привод 1 1977 1977 100%   

       

       

7. 

Горячий цех 

Электрические плиты 3 1977,2015 1977,2015 100% Столы – 2 шт.  

     Электрическая 
сковорода 

 

     Пароконвектомат  

     Электрокотел  

       

8. Мучной цех 

Стол 1 1977 1977 100% Стеллажи  

Весы 1 2017 2017 60% Стол – 2 шт.  

     Тестомес   

       

       

       

Вспомогательные помещения 

9. 
Помещение для 
обработки яиц 

     Производственный стол  

       

       

       

       

10. 
Помещения для 
нарезки хлеба 

Стол 1 1977 1977 100% Стол  

Хлеборезка  1 2022 2022 10%   

Шкаф для хранения 
хлеба 

1 2018 2018 50%   

Раковина для мытья рук 1 2010 2010 70%   

       

       

11. 
Моечная для мытья 

столовой посуды 

Ванна 1 1977 1977 100% Производственный стол  

Стеллаж 1 1977 1977 100% 3-х секционная ванна  

12. 
Моечная для мытья 
кухонной посуды 

Ванна 1 1977 1977 100% Производственный стол  

Стеллаж 1 1977 1977 100% 3-х секционная ванна  

13. Моечная тары 

       

       

       

       



Торговый зал  

14. Раздаточная зона 

       

       

       

       

       

Бытовые и административные помещения  

15. 

Комната приема 
пищи 

       

       

       

       

16. 

Гардероб персонала       1 

Душевая персонала       1 (ремонт) 
Санузел персонала        

Подсобные помещения  

17. 

Кладовая уборочного 
инвентаря 

       

Техническое 
помещения 

       

Камера для хранения 
отходов 
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